
Ovo mole

Objectivo: Conseguir que a casca de um ovo fresco se desgaste sem que o ovo seja quebrado

Materiais:

− 1 ovo fresco

− Um pouco de vinagre

− Um gobelé

Procedimento:

− Colocar o ovo dentro do gobelé.

− Colocar o vinagre no gobelé de forma a que o ovo fique totalmente coberto.

− Aguarda dois dias.

− Pega nele e comprime-o com cuidado!

Resultados: O ovo ficou mole e ligeiramente transparente.

Porquê?

O ácido existente no vinagre (ácido acético) em contacto com a casca do ovo, dissolveu parte

do cálcio que esta continha.
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